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Tous nos canards sont 

engraissés au maïs grain 

à la ferme 

dans le 

Sud-Ouest de la France 



 
CANARDS 
GARANTIE 

LABEL 

Idées gastronomiques pour  

déguster le canard confit 

Faites fondre la graisse du bocal (au bain 

marie) pour retirer plus facilement les morceaux 

de viande, puis faites les rissoler dans une poêle. 

Commencez par le côté “peau”, jusqu’à ce 

qu’elle soit bien dorée, puis l ’autre côté 

plus légèrement. 
Le confit est excellent avec des pommes de terre 

sautées, persillées et pourquoi pas accompagnées 

de quelques cèpes. 

Pour déguster le foie gras 

Foie gras d’excellente qualité, cuisiné au 

naturel, seulement salé et poivré. 

Le jour précédent la dégustation, mettre le 

bocal au frais (8 à 9°). 

Le jour même, débarrassé de sa graisse,  

tranchez-le à l ’aide d’une lame de couteau  

trempée dans l ’eau chaude. 

On peut déguster le foie gras accompagné d’un 

bon vin blanc moelleux 

(Sauterne, Jurançon...) 

  Bloc de foie gras 
   Boîte de 65 g                                    5.00€ 

   Foie gras entier 
   Bocal de verre ( 1 à 2 pers.) 100g       14.00 € 
   Bocal de verre (3 à 4 pers.) 180g 21.50 € 
   Bocal de verre (6 à 7 pers.) 315 g 35.50 € 
 

   Confit de canard gras 
   Bocal cuisses (2 cuisses)           11.00 € 
   Bocal magrets (2 magrets et 2 manchons) 16.00 € 
   Boïte 5 cuisses                                      23,00  € 

 

    Rillettes de canard 
   Boîte de rillettes 130g                        3,50 € 

  Lot d’un canard entier 

  comprenant : 
  1 boîte 2 magrets + 1 boîte 2 cuisses + 
  2 bocaux de foie gras (2 x 180 g) + 
  1 boîte de rillettes   68,00 € 
 

 

Bon de commande / Prix 01.02/2011 

Conditions de vente 
 
Participation aux frais de port : 18.00 €. Pour tout achat supérieur à  
600.00 € (on peut se grouper), nous livrons franco de port.  

Paiement par chèque : le chèque ne sera encaissé qu’à la livraison. 
 
GARANTIE : tout produit présentant la moindre anomalie sera échangé. 

Pour votre sécurité, tous nos produits sont élaborés dans une conserverie 
agréée par les ervices d’hygiène alimentaire sous le numéro  
F 40.074.02 CEE. 

Signature Date 
 
. . . . . . / . . . . . . / . . . . . . 

 

Nom 

 21.50 €  Foie gras entier 180 g 

  Qté Prix Sous/total 

 35.50 €  

  5.00 €  
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68,00 € 

 

 

 

 

 

18.00 

 

   Sous/Total 

   Frais de port 

   TOTAL TTC 
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Tous nos canards sont gavés au maïs grains, à la 

ferme, dans la tradition du Sud-Ouest. 

 Rillettes     130 g 

 2 magrets confits 800 g 

 2 cuisses confites 450 g 

Foie gras 100 g  

Bloc de foie gras   65 g 

Foie gras entier 315 g 

Désignation 


